
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

Carte Apéritif 2023 
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

Organisateur de Réceptions, Cocktails, Lunchs 
 

 

3 Adresses pour vos Gourmandises 

 
Boutique Saverne Centre     03 88 91 36 72 

Otterswiller Rue Principale   03 88 91 47 86 

L’Atelier du Martelberg    03 88 70 50 29 
 

www.mickael-reutenauer.fr 

Facebook  

 Pâtisserie, Boulangerie,Traiteur Reutenauer Mickaël  

http://www.mickael-reutenauer.fr/


Notre Carte Traiteur 
 

Nos Créations  
 

Mini Spéciaux et sa Croûte à la Bière de la LICORNE (20 pièces minimum) 1,30¤ 

Cannelloni Duo de courgettes, Douceur Chèvre Miel et Tomates Confites 1,60¤ 

Mini Tartelettes Estivales    (30 pièces minimum)     1,20¤  

Mini-Brochettes de Poulet Sauce Barbecue (20 pièces minimum)   1,30¤ 

Mini-Verrine Salée     (20 pièces minimum)     1,70¤ 

Canapés assortis         1,20¤ 

Mini Wrapps (30 pièces minimum)               1,30¤ 

Mini Club Sandwich (20 pièces minimum)                         1,30¤ 

 

 

 

 

 

 

Nos Créations Chaudes 

 
Mini Cassolette du CHEF  (20 pièces minimum)              2,10¤ 

Mini Burger du CHEF  (20 pièces minimum)               1,90¤ 

Mini Burger ALASACIEN au Munster  (20 pièces minimum)            1,90¤ 

 

 

Nos Classiques Froids  
 

Toast sur Baguette Craquante       1,30¤ 

Briochettes Garnies                  1,30¤ 

Mini-Malicette fourrée                  1,30¤ 

Mini-Petit pain spécial fourré                 1,20¤ 

Brioche Saumon (48 portions)                     39,00¤ 

Pain Surprise Paysan Classique                       3,30¤/pers 
    (Pain Paysan fourré Rosette, Forêt Noire, Mousse de Canard, Jambon Braisé, Tartare, Saumon) 
Pain Surprise du Poissonnier                       3,40¤/pers 
    (Pain de Seigle fourré Saumon sauce Raifort, Thon, anchoïade de sardines) 

Kougelopf Surprise (50 portions)                      38,00¤ 
 
 

Nos Classiques Chauds  
 

Feuilletés et Mini-Tartelettes salés       3,30¤/100g 

 
 

Bouchées Sucrées 
 

Migniardises sucrées assorties  1,20¤ 

Brochette de Fruits Frais   1,20¤ 

Assortiment de Macarons de Saison 1,30¤ 

 



Nos Suggestions de Buffets Froid 
 

Toutes nos Suggestions, élaborées à partir de produits frais, nécessite un 

minimum de préparation. Votre commande devra s’effectuer au préalable. 

 48h pour le Buffet Campagnard et 96h au minimum pour les autres … 

 

Buffet Froid Campagnard 
 A partir de 10 personnes minimum 

 

Assortiment de Charcuteries  

Aiguillettes de Viandes Froides en Cuisson Basse Température 

Tomates Mozzarella au Pesto 

Cascade de Crevettes et sa Sauce du Chef  

Assortiment de Salades et Crudités Retour du Marché 
 
 

Accompagnement de Divers Sauces et de petits pains variés 

19,90¤/personne 
 

Mais également … 

 

Buffet Froid de la Licorne 
En Collaboration avec la Brasserie de la Licorne de Saverne 

 A partir de 20 personnes minimum 

21,90¤/personne 
 

Buffet Chaud/Froid du Martelberg 
 A partir de 20 personnes minimum 

28,90¤/personne 
 

 

Buffet Froid Prestige  
A partir de 20 personnes minimum 

31,90¤/personne 
 

 

N’hésitez pas à vous renseigner en Boutique … 
 

 



Nos Plats Cuisinés 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tous les Jours un Plat Chaud à emporter selon l’arrivage du Marché 
 

Mais aussi …. 
 

Bouchée à la Reine et son Vol au Vent 5,10¤/pers 

Nos Fameux Feuilletés de 4,70 à 4,90¤/pers 

Selon les Saisons et arrivage … au Poisson, Volaille, Fromage et bien d’autres !!! 

Jambon en Croûte 5,50¤/pesonne 

Pâté Lorrain Géant 5,10¤/personne 
 

 

 Nos Plats cuisinés … 

  

Selon la Saison et l’Humeur du Chef 
 

 

Paella, Couscous, Poisson du Jour, et de nombreuses autres propositions …  

Renseignez-vous !!! 

 

 

 


